< Ernte sei Dank

Wer im Garten der Langthalers oder Surbicks die prachtvollen Radieschen bewundert,
darf sich auf ein baldiges Wiedersehen mit ihnen freuen — auf der Jausenplatte.

A3 man aut einem Bein
nicht stelen kanmn, ist
ein altes Wirtshaus-

Gresetz, Die wohl kulinarisch
gliicklichste Auslegung dieser
Regel findet sich in Phmling -
eimem 60-Seelen-Nest am Rande
ciner waldreichen, aber sled-
lungsarmen Panoramaterrasse
oherhalb von Melk. Seit 1824
steht die Familie Langthaler
dort mit einem Ful in der
Landwirtschaft und mit dem
anderen in der Kiche, Die
Langthalers sind Landwirte =
und das im schénsten Doppel-
sinn des Wortes. Was Hof und
Hektar hervorbringen, wird
Gast und Gourmet serviert.
Matiirlich nicht, ohne vorher
durch die liebevoll veredelnden
Hinde von Seniorchefin MMar-
gareta oder auch von Franz jun.
gegangen 2u sein. Erstere béckt

etwa ein Roggenbrot von selten
gewordener Knusprigheit und
Dichte oder Mehlspeisen der
traditionellen Art. Letzterer ver-
wandelt Erdidpfel in Enddel
oder Birnen in Most - und die
Selchkammer ist auch sein
Reich. Dve Kiche folgt dabei
der einfachen RBegel: Was der
Bawer nicht kennt, kocht er
nicht. ,Was nicht aus dem ef-
genen Betrieb kommit, stammt
von befreundeten Hifen®, sagt
Franz jun. Jetzt - zur Erntezeit -
macht ein Besuch in Pémling
den Feinschmecker mit dem
grilnen Gaumen naturgemis
besonders gliicklich. Ob er nun
zur Mittagszeit und zum gut-
biargerlichen Mahl gekommen
ist. Oder sich in den Abend-
stunden aufmacht, um Heuri-
genspezialititen zu verkosten.
Dass das Gasthaus bei so viel

Liche sum bduerlichen Produkt
lingst kein Geheimtipp mehr

ist, versteht sich von selbst, Der

Erfolg des Duetts von Hof und
Herd ist ebenso logisch wie der

von Slegfried und Koy, Was ¢in-

zeln schion zauberhaft ist, ist
zusammen geradezu magisch.
Und in Verbindung mit Tieren
{in Pdmling gibt's zwar keine
Tiger, dafiir aber einen verita-
blen Streichelzop) geridt es zu
einem Publikumsmagneten.
Womit auch gleich elne

Uberleltung gefunden und der
Reiz des Landgasthofs der Fa-
milie Surbdck in Rodingersdorf
erklirt wire. Zumindest fast.,
Zusatzlich zur lukullisch du-
Berst gelungenen Verbindung
von Wirtschaft und Landwirt-
schaft liegt der Familienbetrieb
ndmlich auch noch hoch im
Morden - dort, wo die Luft rei-

ner, das Wasser klarer, die Erde
kriftiger und der Feinspitz be-
sonders gerne m Gast ist.
Schlielich schmeckt man die
Kraft der Matur. Und natiirlich
die Liehe der Bimi Surhéick.
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